
DINER

OM TE STARTEN

17u-20u

Heb je een allergie?
Meld het ons

Vegetarisch
gerecht

Ciabatta met cowboyboter 6.00
Vers gebakken met kruidenboter

Knoflookbrood 7.50
Knoflookciabatta uit de oven

VOORGERECHTEN

Carpaccio 15.00
Met pijnboompitten, Rotterdamsche Oude en 
basilicumdressing

SOEPEN

Tomatensoep
Uiensoep
Mosterdsoep

8.00

Rivierkreeftjes 12.00
Tartaar van rivierkreeftjes met Granny Smith, 
komkommer en kreeftenmayonaise

Tarte tatin 9.50
Met gele bieten, aceto balsamico en 
gebrande walnoten

Steak tartaar 12.50
Met huisgemaakte mayonaise, klassieke 
garnituren en getoast brioche brood

VOOR DE KLEINTJES

Carpaccio 11.00

Tomatensoep met ballen 6.50

Frites met snack naar keuze 11.00

Frites met kibbeling 12.00

Poffertjes 9.00

Kleine schnitzel met frites 15.00

Kinderijsje 7.50

                                                        DIJK VAN EEN PROEFPLANK
   Selectie van diverse kleine gerechtjes 

van de chef (2 personen)

27.50



Dijk van een dessert 9.50
Vanille-ijs, karamelsaus, advocaat

en slagroom

Stroopwafeldessert 9.50
Met stroopwafel-ijs en slagroom

Dame blanche      9.50
Drie bollen vanille-ijs, slagroom
en warme chocoladesaus
     

Bijgerechten
Bij alle gerechten serveren wij standaard frites 

met mayonaise, appelcompote en salade. 
Daarnaast kunt u ook kosteloos een portie 

seizoensgroenten bestellen bij uw hoofdgerecht.

Kippendijsaté 22.50
Met pindasaus, zoetzuur en gefrituurde ui

Gegrilde entrecote 250 gram 34.50
Graangevoerde runderentrecote met 
kruidenboter en roseval aardappelen

Truffel maïskip 22.50
Maïskip met truffel, Parmezaanse kaas 
en ratatouille

Schol	 23.50
Scholvis gebakken in roomboter met 
ravigottesaus en verse peterselie

Zalm	 25.00
Op de huid gebakken met linguine, pesto 
en cherrytomaat

Tournedos 32.50
Ossenhaas met saus naar keuze 
Tournedos Rossini +€15.00

Wienerschnitzel
400 gram met preiselbeerencompote 
en citroen met saus naar keuze

Ossenhaaspuntjes 27.50
Roergebakken met champignons, ui, paprika 
en peultjes

Sorbet 9.50
Frambozensorbetijs en vers fruit

Crème brûlée 9.00
Klassieke Crème Brûlée afgetopt met 
gebrande suiker

Aardbeienslof 9.50
Mini slof met verse aardbeien, 
banketbakkersroom en slagroom

Gegrilde paprika 21.00
Gevuld met groenten, tomatensaus en 
zachte geitenkaas

28.50

HOOFDGERECHTEN

DESSERT

Buffalo 200/300 gram 23.50 | 31.50   
Gegrilde steak met saus naar keuze

SAUS NAAR KEUZE

Pepersaus / Champignonsaus / Stroganoffsaus  
Supplement: gebakken ui en champignons +€2.50


